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逢瀬STYLE Vol.3

駐車場(30台)は敷地内に有ります

今年もやって参りました！毎年のブドウの恵みに感謝し、
協力農家さんに感謝し、郡山市産・福島県産ワインを楽しみ
応援くださる皆さんに感謝する、年に一度の総感謝祭です！  

こおりやま逢瀬町から  Farm to Tableで  福島ファンと果実の未来を紡ぐ

  13の協力農家のヴィンヤードで、シャルドネなど白ブドウから収穫が順次始まりました。
収穫終了次第、次々と運び込まれるブドウで、ワイナリーはスタッフ総出で大忙し！
  2024ヴィンテージは、春～夏が暑く乾燥した昨年とは異なり、夏中盤からどんよりな天気で
ブドウたちも昨年とは異なる表情。果実味豊かでジューシーな味わいの2023年と比べ、
2024年はフレッシュな酸をもつエレガントな印象のワインになりそうです。
  醸造室は9月中旬～10月末ワインの香りであふれ、忙しない日々ですが、一年に一度の待ちに
待った瞬間を醸造家たちも心から楽しみながら県内産ワインづくりに励んでいます！

 ◆ 収穫サポーター登録募集中 ◆
     収穫をお手伝いくださる方を随時募集しています！
     参加特典あり。問合せはteam.budo@ousewinery.jpまで

写真: 本宮市にあるKふぁーむヴィンヤード(左)、中田町にある鈴木農園ヴィンヤード(中央・右)。
　　  毎週末、収穫サポーターの皆さんが農家さんと共に汗を流し、県内産ワインを応援くださっています（10月半ば迄続く）。

この機会に
【公式LINE】
のお友達に

なって来店特典の
ご利用を！

祝導入! コイン式セルフワインサーバーで楽しむ限定ワイン♪
郡山の美味しい食事とワインのペアリング♪
今回限り!? のスペシャルワイナリー見学会(有料)



久々に蒸留酒を数量限定でリリースします！  
ぶどうのブランデー、りんごのブランデー、
和なしのリキュール（各150㎖）3点のセットが登場！
りんごのブランデーは500㎖サイズもリリースです。
果実の雫を彷彿とさせる 素敵なカットガラスの涙型
ボトルは ぜひ店頭で手に取ってご覧ください！

◆ワイナリー畑だより◆　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
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    【リリース特集 第2弾・10月下旬予定】
    ～逢瀬 2022～と～C’est la vie 2022～  

【『ワイン王国143号』
    で紹介いただきました!】  
日本を代表するソムリエ・各国の生
産者の協力で、世界のワイン事情や
食、観光の情報がぎっしり詰まった
ワイン情報誌より、初の取材を受け
ました！ワイナリーの近況をPRしま
したのでぜひご覧ください。
  ＜10/5発売！＞ 

【報告:1泊2日で農家さんを
                            お手伝い】

[発行] （一社）ふくしま逢瀬ワイナリー
住所： 〒963-0213
福島県郡山市逢瀬町多田野字郷士郷士2番地
営業時間：火~金       11:00-16:00 
　　　　　土・日・祝 10:00~16:00　月曜定休
HP： https://ousewinery.com
問い合わせ： info@ousewinery.jp

ワイナリーを共に盛り上げてくれる
仲間を募集中です！農家さんの収穫
を手伝ったりワイナリーのイベント
を共に作り上げていったりなど。
お気軽にご連絡ください。
team.budo@ousewinery.jpまで

【“仲間”募集】
  ここを一緒に盛り上げて

Instagram☆ご意見・ご感想お寄せください☆

 9月初旬、いよいよワイナリー
横の畑「多田野ヴィンヤード」
にて早熟種のオーセロワを皮切
　　　　　　　　りに収穫が始
　　　　　　　　まりました。
　　　　　　　　（写真左）

  10月に入り風が冷たくなってくる
とメルロやカベルネ・ソーヴィニ
ョンが成熟してきます（写真上）。

【リリース特集 第1弾・10/5(土)発売決定】

  数量限定ながらも遂に！郡山市逢瀬町のブドウのみ
でできたワイン『逢瀬2022』が登場。また、品種もブ
レンド比率も毎年かわる『C’est la vie～今年は
こんなもんさ～ 2022』のラベルが漸く完成💦
２本同時発売です！スタッフ自ら手掛けたラベルにも
ご注目を（どのスタッフの作品でしょうか??)

逢瀬町を盛り上げる活動を展開して
いる「おおせのとおり」の中潟さん
とコラボレーション企画で、9月第
1/第2週の土日に１泊2日の援農ツア
ーを開催しました！

参加者は“であい”の逢瀬で一緒に
学び、収穫し、ワインと食と温泉と
地域をまるごと体感されました！
遠藤ヴィンヤード(逢瀬町・郡山アグ
リサービス)のお手伝いでは、栽培の
難しさ含めて生産者のご苦労に寄り
添ってくださいました。
収穫後の一杯🍷は美味しさ増し!

←栽培スタッフによ
る事前収穫ガイダン
スと醸造所ツアーの
様子 ↓（写真左/下）

←遠藤ヴィンヤードにて

 10月を迎え
ると赤品種
の収穫もち
らほらと

  増えはじめ、いよいよ収穫シー
ズンの終わりへと向かっていき
ます。なんだか寂しい、、、😿

オンラインストア

 【ワインヴァンヴィーノ  
     フクシマ2024ご来場御礼】  

今年も9月3連休に、
ブースご来場ありが
とうございました。

次は11/3(日)ホームの感謝祭で、
ゆっくりお過ごしいただきたいです！

https://ousewinery.jp/

